
M E N U

le coquelicot ou cocktail de fruits

cabillaud poché à l’huile d’olive /  choux fleur / oseille 

A P É R I T I F

E N T R É E

P L A T

thon rouge mariné / coriandre / groseille

ou

petits pois et fèves /  soupe froide des cosses /  burrata

D E S S E R T
agrumes frais /  granité pamplemousse /  tamarin 

V I N S
julienas rouge  et quicy blanc

B O I S S O N S  C H A U D E S
café ou thé

ou

entrecôte à la plancha / sauce aux poivres /  frites

ou

rhubarbe au sirop / compotée / sablé

APÉRITIFS – ENTRÉES – PLATS – DESSERTS – VINS

Servi uniquement du mardi au vendredi
(SAUF JOURS FÉRIÉS)

Seulement à partir de 10 personnes

60€

Notre carte change tous les 15 jours à 3 semaines pour suivre les saisons.


